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Recommended

ITEM

Spaghetti Alla Bolognese

Pates spaghetti garnies de notre sauce bolognaise maison a base de boeuf haché, parsemées de parmigiano rapé pour une tou...

Margherita Pizza (V)

Mozzarella fondue, tranches de tomate juteuse, basilic frais et une touche d'origan.

Fettuccine Con Pollo

Poulet poélé accompagné de champignons, ail, et huile d'olive extra vierge, mijotés avec des herbes aromatiques dans une...

Rigatoni Portofino (V)

Rigatoni nappé de panna, mariant épinards tendres, tomates séchées au soleil, feta émiettée et une touche d‘ail. Les sav...

Quattro Stagioni

Tranches de jambon, saucisse piquante, bacon croustillant, champignons tendres et roquette fraiche.

Paste E Risotti

ITEM

Penne All Arrabbiata (V)

Faux filet de champignons, oignons, poivrons, ail, piments, olives, huile d’olive extra vierge, persil et sauce tomate....

Penne Al Salmone Affumicato

Morceaux de saumon fumé mariés a des épinards délicatement sautés, ail parfumé, huile d'olive extra vierge, herbes aroma...

Rigatoni Portofino (V) (Paste E Risotti)

Spinach, sundried tomato, feta, garlic, extra virgin oil, herbs and Panna. Served prepared with parmigiano.

Rigatoni Con Capesante

De tendres pétoncles poélés avec du bacon croustillant, de I'oignon, du piment frais et de I'ail. Accompagné d'une salsa...

Risotto Alla Pescatora

Faux-filet de pétoncles, moules, calamars et queues de crevettes, nappé d'une creme de tomates aux herbes fraiches et ro...

Risotto Di pollo

Morceaux de poulet et champignons de Paris sautés a I'huile d'olive avec ail et persil, le tout enrobé d'une crema de to...

Spaghetti Alla Bolognese (Paste E Risotti)

Une sauce bolognaise maison a base de boeuf haché, nappant des spaghettis cuits a la perfection. Parsemé de parmigiano po...

Spaghetti Marinara

Un mélange de fruits de mer sautés a I'ail et a I'huile d'olive, agrémenté de fines herbes fraiches et d'une salsa de to...

Tortellini Alla Panna

Petits pains fourrés de poulet haché, accompagnés de jambon, d'ail, d'herbes fraiches et de champignons, le tout poélé d...

Fettuccine Con Pollo (Paste E Risotti)

Morceaux de poulet sautés combinés a des champignons, parfumés a l'ail et aux herbes, nappés d'une délicate sauce crémeu...

Fettuccine Alla Puttanesca (V)

Huile d'olive, capres, olives, ail, piment, persil et sauce pomodoro. Agrémenté de parmigiano.

Cannelloni Di Ricotta E Spinaci (V)

Faux cannelloni garnis de ricotta crémeuse, épinards frais et une touche d'ail, cuits au four dans une sauce tomate, nap...

Lasagna Al Forno

Lasagne al forno délicatement préparée avec du boeuf haché savoureux, nappée d'une généreuse couche de parmigiano fondant...

Contorni

ITEM

Verdure Di Stagione

Légumes de saison fraichement préparés.

PRICE

$21.90

$23.90

$24.90

$23.90

$24.90

PRICE

$21.90

$25.90

$23.90

$27.90

$27.90

$24.90

$21.90

$25.90

$25.90

$24.90

$22.90

$28.90

$27.90

PRICE

$9.90



ITEM PRICE

Patate Al Forno $8.90

Pommes de terre délicatement réties au four, rehaussées d'herbes aromatiques et d'un filet d'huile d'olive extra vierge.

Insalata Mista $9.90

Assemblage vivant de légumes de saison croquants.

Insalata Di Rucola $11.90

Fausse

Secondi Piatti

ITEM PRICE

Scaloppine Al Marsala $33.90

Veau tendre mijoté dans une sauce marsala douce, accompagné de légumes de saison et de pommes de terre.

Scaloppine Ai Funghi $33.90

Tranches de veau blanc doucement poélées a I'huile d'olive, nappées d'une sauce crémeuse aux champignons. Accompagnées d...

Filetto Al Pepe Verde $36.90

Faux-filet écossais grillé avec huile d'olive et ail, nappé d'une sauce a la moutarde et aux grains de poivre vert. Acco...

Pesce Del Giorno $34.90

Poisson du jour grillé accompagné d'une sauce a l'ail, huile d'olive et capres. Agrémenté de crevettes juteuses, d'une t...

Pollo Alla Cacciatora $32.90

Filet de poulet mijoté avec ail, piment, poivrons, oignons, olives, capres et persil dans une sauce tomate. Accompagné d...

Pollo Alla Parmigiana $32.90

Poulet grillé généreusement badigeonné d'huile d'olive et d'ail, couronné de feuilles d'épinards et de jambon savoureux....

Gamberi Romani $39.90

Faux-filets de crevettes revenus a la poéle avec de I'huile d'olive, de I'ail, du persil et une sauce crémeuse. Accompag...

Capesante Inferno $39.90

Scallops dorés a la poéle dans I'huile d'olive, accompagnés de bacon croustillant, salsa de tomates, chili et ail. Prése...

Pizzeria Gourmet Pizza

ITEM PRICE

Margherita Pizza (V) (Pizzeria Gourmet Pizza) $23.90

Mozzarella fondante, tomates fraiches en tranches, basilic et origan parfumé.

Pepperoni Pizza $24.90

Pepperoni tranché, poivrons croquants, mozzarella fondante, origan parfumé et jeunes pousses de roquette.

Pollo Pizza $24.90

Morceaux de poulet tendre, épinards frais, champignons savoureux, le tout agrémenté de mozzarella fondante et d'une touc...

Vegetariana Pizza (V) $22.90

Ananas juteux, champignons savoureux, oignons doux, poivrons croquants, olives charnues et épinards frais, le tout nappé...

Pizza Di Mare $24.90

Seafood, garlic, mozzarella, basil and rucola.

Prosciutto Pizza $24.90

Un lit moelleux de mozzarella fondante accueille des champignons savoureux, de fines tranches de jambon de Parme, une pi...

Quattro Stagioni (Pizzeria Gourmet Pizza) $24.90

Quatre ingrédients principaux se rencontrent harmonieusement sur cette pizza : jambon tendre, chorizo épicé, bacon crous...

Napoletana $22.90

Fines tranches de tomate accompagnées d'ail, oignon, capres, anchois et olives, garnies de roquette croquante.

Hawaiian $23.90

Duo de jambon et ananas sur une douce toile de mozzarella, agrémenté de roquette fraiche.



Recommended

ITEM

Spaghetti Alla Bolognese

Une sauce bolognaise a base de beeuf haché, accompagnée de spaghetti al dente et garnie de parmigiano rapé.

Margherita Pizza (V)

Tranches de tomates, mozzarella fondante, basilic frais et une pincée d'origan.

Fettuccine Con Pollo

Morceaux de poulet poélé associés a des champignons parfumés, nappés d'une sauce crémeuse a l'ail et herbes, avec un fil...

Rigatoni Portofino (V)

Crémeuse et savoureuse, cette assiette de rigatoni marie harmonieusement les épinards frais et les tomates séchées au so...

Quattro Stagioni

Un mélange savoureux de jambon, saucisse épicée, bacon croustillant, champignons terreux, et roquette fraiche.

Paste E Risotti

ITEM

Penne All Arrabbiata (V)

Champignons, oignons, poivrons, ail, piment et olives mijotent doucement avec de I'huile d'olive extra vierge. Ajoutez u...

Penne Al Salmone Affumicato

Pates penne agrémentées de saumon fumé, épinards tendres et une touche d'ail sautée dans de I'huile d'olive extra vierge...

Rigatoni Portofino (V) (Paste E Risotti)

Spinach, sundried tomato, feta, garlic, extra virgin oil, herbs and Panna. Served prepared with parmigiano.

Rigatoni Con Capesante

Delicately pan fried scallops with bacon, onion, fresh chilli and garlic, tomato salsa and parsley. Served prepared with...

Risotto Alla Pescatora

Seared scallops, moules, calamars et crevettes décortiquées, accompagnés d'une sauce tomate aux herbes fraiches et de ro...

Risotto Di pollo

Morceaux de poulet et champignons de Paris sautés dans I'huile d'olive avec de I'ail et du persil. Mélangés avec une cre...

Spaghetti Alla Bolognese (Paste E Risotti)

Beef mince bolognese. Served prepared with parmigiano.

Spaghetti Marinara

Un mélange de fruits de mer sauté dans I'huile d'olive avec de I'ail, des herbes fraiches et une sauce tomate Iégere. Se...

Tortellini Alla Panna

Des raviolis au poulet délicatement farcis de jambon, ail et fines herbes, accompagnés de champignons sautés a I'huile d...

Fettuccine Con Pollo (Paste E Risotti)

Poulet sauté accompagné de champignons, infusé d'huile d'olive extra vierge, ail et fines herbes, le tout dans une sauce...

Fettuccine Alla Puttanesca (V)

Capres croquantes, olives savoureuses, et une touche de piment dans une sauce a l'ail et pomodoro, le tout enrobant des...

Cannelloni Di Ricotta E Spinaci (V)

Tube de pate garni de ricotta crémeuse, épinards frais et une touche d'ail. Ce plat est gracieusement cuit au four avec...

Lasagna Al Forno

Une lasagne au four avec une délicieuse couche de boeuf haché, le tout rehaussé par une généreuse dose de parmigiano pour...

Contorni

ITEM

Verdure Di Stagione

Seasonal vegetables.

PRICE

$21.90

$23.90

$24.90

$23.90

$24.90

PRICE

$21.90

$25.90

$23.90

$27.90

$27.90

$24.90

$21.90

$25.90

$25.90

$24.90

$22.90

$28.90

$27.90

PRICE

$9.90



ITEM

Patate Al Forno

fausse

Insalata Mista

Un mélange frais de légumes de saison.

Insalata Di Rucola

Roquette croquante, parsemée de copeaux de Parmigiano-Reggiano, arrosée d'une vinaigrette toscane parfumée.

Secondi Piatti

ITEM

Scaloppine Al Marsala

Fines tranches de veau blanc nappées d'une sauce marsala sucrée, accompagnées de légumes de saison et pommes de terre.

Scaloppine Ai Funghi

Tendre veau blanc poélé dans I'huile d'olive, nappé d'une sauce aux champignons et creme. Accompagné de légumes de saiso...

Filetto Al Pepe Verde

Faux filet de boeuf grillé a I'huile d'olive et a I'ail, accompagné d'une sauce a la moutarde et au poivre vert. Accompa...

Pesce Del Giorno

Poisson du jour grillé rehaussé d'ail et d'huile d'olive, accompagné de capres et crevettes juteuses. Un filet de jus de...

Pollo Alla Cacciatora

Poitrine de poulet mijotée avec de I'ail, du piment, des poivrons, de I'oignon, des olives, des capres et du persil dans...

Pollo Alla Parmigiana

Faux-filet de poulet subtilement assaisonné a I'ail et a I'huile d'olive, garni de feuilles d'épinard fraiches et de fin...

Gamberi Romani

Prawn cutlets pan fried in olive oil, garlic, parsley and crema sauce. Served with amborio rice and rocket.

Capesante Inferno

Scallops dorées a la poéle dans une touche d'huile d'olive, accompagnées de bacon croustillant et d'une salsa de tomates...

Pizzeria Gourmet Pizza

ITEM

Margherita Pizza (V) (Pizzeria Gourmet Pizza)

Fines herbes de basilic et d'origan viennent relever le go(it des généreuses tranches de tomates et de la mozzarella fond...

Pepperoni Pizza

Une classique pizza garnie de pepperoni savoureux, parsemée de morceaux de poivron croquant. Recouverte de mozzarella fo...

Pollo Pizza

Poulet roti délicatement accompagné d'épinards frais et de champignons savoureux, le tout nappé de mozzarella fondante e...

Vegetariana Pizza (V)

Champignons parfumés, oignons croquants, poivrons colorés et olives savoureuses se mélent a I'ananas sucré. Recouverte d...

Pizza Di Mare

Une symphonie de fruits de mer déployée sur une péte fine, relevée par I'arbme du basilic et le mordant de la roquette....

Prosciutto Pizza

Mélange de champignons frais et jambon de Parme, parsemé de mozzarella fondante et origan parfumé, garniture de roquette...

Quattro Stagioni (Pizzeria Gourmet Pizza)

Ham, spicy sausage, bacon, mushrooms and rocket.

Napoletana

Tomates tranchés, ail, oignon, capres, anchois, olives et roquette.

Hawaiian

Ham, pineapple, mozzarella and rocket.

PRICE

$8.90

$9.90

$11.90

PRICE

$33.90

$33.90

$36.90

$34.90

$32.90

$32.90

$39.90

$39.90

PRICE

$23.90

$24.90

$24.90

$22.90

$24.90

$24.90

$24.90

$22.90

$23.90



